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Ussewraj 6p. 175023/4 X

XeMucKa aHanusa

Ume Ha Bapatenot : JKMN Boposog H. UnnuHpeH
Appeca Ha bapatenot: yn. 9 66 Uaumngen - OnwituHcka srpaga UnungeH

Jatym Ha 3emarve: 26.07.2023
[atym Ha npuem: 26.07.2023

bpoj Ha bapamse 3a ucnutysarse: 175023 X
MponpaTtHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosea: Ha geH 26.07.2023 roguHa, 0BNAcTEHOTO nuue HuKkona LiBeTKOBCKKU U3BPLUK 3emarbe Ha NPUMEPOK BoAa
33 nuerbe 3a TecTuparbe Ha GU3UYKO-XeMUCKa aHanusa.

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTa 3a nuetrbe e 3emMeHa 0/ YellMa BO KyjHa Bo MpaauHKa -
» roue Odenyes”, OnwTtuHa UnuHAEH.

Ill MpumepouuTe ce 3eMEHM COrIacHO NAaH 3a 3emarbe Ha npumepoum: OB 7.3-02 MMnaH 33 3emare Ha
npumepoLu.

IV Cranpgapau u metogu 3a semarwe Ha npumepouu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnaTCTBO 33 3eMarbe Ha

npMmepouu Boaa 3a nuerbe o4 NpedYrucTMTenHn CtTaHuu M BOA0BOOHU ,D,HCTpHﬁVTHBHH CUCTEMMN.

V [ononHysarba, OTCTanyBakba UAW UCKAYYyBakba O METOAOT M Of, NAAHOT 3a 3eMatrbe Ha npumepouy: /

VI Pesynratu:

KapakTepucTuku Ha npumepokoT: Bopga 3a nuere — MpaguHKa ,lMoue flenvyes”
(Mme, TProBcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPaeke, KONMYECTBO)

MepHa CoobpasHoct
WUpa. 6poj Rapamerpn Técr meTon PesynTar op, Heogpe- FpaHuuHK 3aposonysa/
MCNUTYBaKETO | AeHoCT BpesHoCcTH Npudarnuso/
e He 3agosonysa
175000423 | boja MKC EN ISO 7887:2011 0,9 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/10B0/YyBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.O / Hema 3agoBonysa
BKyc 1SO 13301:2018 H.4, / Hema 3af0BoONyBa
Temnepartypa P.Y7.4-11x +10,3°C / 25°C 3ap0BONyBa
MaTHocT MKCEN ISO 7027-1: 2017 0,14 NTU / 1,5NTU 3agosonysea
pH MKC EN 1SO 10523:2013 7,64 / 6,5-9,5 pH 3340BONYBa
eguHnLUK
Notpowysayka Ha KMnO, MKC EN I1SO 8467:2007 1,60 mg/L / 8 mg/L 3afoBoNysa
EAn. cnpoBoAnMBoCT MKC EN ISO 27888: 2007 698 puS/cm / 2500 uS/cm 3agosonysa
AmoHujak (NH,) MKC ISO 7150-1:2007 0,03 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa
H3daHue: 1 Bepsuja: 4 l Bo cuna 0d: 20.06.2022z. !
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&Y/ IAB NABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

£ BOHECTM KN }.HHBOTHH AMRCEN ISOVIEL 17025
( 06 7.8-02 %
Fiq«d;._\‘%fﬂb W3BELLUTA] O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE QT
SRR (co akpeguTMpaHO MOCTpUparLe) MKC.EN ISO/IEC R
SRRBONITHR o | 17025:2018
HutpuTn (NO;) MKC 1SO 26777:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3a40B0/yBa
Hutpatu (NO3) MKC ISO 7890-3:2007 10,6 mg/L / 50 mg/L 3aA0B0NYBa
Xnopuam MKC ISO 9297-2007 3,55 mg/L / 250 mg/L 3a40BONYBa
eneso MKC ISO 6332:2007 0,04 mg/L / 0,2 mg/L 3a00BONYBA
PesnayaneH xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa

McnuTyBaHMOT NPUMEPOK T 33A0BO/YBA KpUTEpUymMTE 3a GapaHnoT napameTap cornacHo MpasunHukoT 3a 6e3beqHOCT U KBANUTET Ha
soaata 3a nuerbe (Cn.Becknk bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHCKU YyCNoBu: v coHyeeo [ obnayHo O NPOMEHAMBO [ BPHEMAWBO O Temnepatypa
HaumH Ha CKnagupare: NagunHuK
TemnepaTtypa Ha NaJUNHUK 32 TPAHCNOPT HA NPUMEPOKOT: 4+2°C

MocTpuparseTo e U3BPWEHO 04 CTPaHa Ha:

va Nab Hukona LIBETKOBCKM {co akpeguTUpaHa Memp.a)..gl.-.é .....................
/vme, npesvme Ha IMLETO KOE o M3BPWUAO MOCTPUPAHLETO /
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> 2 P-n Ha xemwucKa nabopatopuja
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i \_..::.‘i., 9 ﬁ i/
KuTE am’v@ioicm :26,07.2023-31.07.2023

[aTym(un) Ha u3seaysarbe Ha nabopatop
[aTym Ha u3gaBarbe Ha M3BELUTajoT: 31.07.2023

Co * ce o3HauYeHyBa HeEaKpeauTMpPaH MeToq

**Kora KAMHETOT He Gapa u3jasa 3a cooBPasHOCT BO M3BELITAJOT C@ M3BECTYBA MEPHAT3 HEOAPEABHOCT, BO CUTE APYry Cny4au MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
npecmeTysa 8O Pe3ynTaToT caio no 6apakbe Ha KNMEHTOT.

*%% ce 03HauyBaaT MeToaM Kou ce aobuenn og cTpaHa Ha nabopatopwja co koja Pya Nlab ma CKNY4EeHO AOTOBOp 33 copaboTka

W3jaBa 3a HenNpucTpacHoCT
PakosogacTeoTo Ha ANTY ®ya /lab 00-CKonje rapaHTUpa AeKa CUTe aKTUBHOCTH 33 WCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBAAT HEMPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6apatbata Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKW Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha 06jeKTMBHU [ 0Ka3K 33
YCOTNIaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAW U BP3 OANYKWUTE HE MOXaAT A3 BAMjaaT APYrM WHTEPECH MAM APYTU CTPAHN W HUKO]
Hema npaso Aa Baujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC HAa pesynTaTuTe OAHOCHO Hema Mpaso Ha BMNO KaKBW BHaTpELUHH,
HaABOPELHK, KOMEepPUUjanHU, GUHAHCUCKK 1 APYT BUA NPUTACOLM U BAUWjaHuja.

3abenewxa bp. 1: PesyntaTuTe of TECTOBMTE Cé OAQHECYBaaT CaMO 33 UCMUTYBAHWTE MPUMEDPOLM. OBoj NPOTOKON HE Cmee Aa ce Penpoayunpa OceeH co
nMcmeHa noasona Ha nabopaTtopwjaTa W BO LenocT.

JaBenewxa bp. 2: NlaBopaTtopujata He 0f4roBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOUMTE AOCTABEHM 04 nogHocuTenor Bo HapareTo 3a UCNKUTYBakbe.

3abenewxa bp. 3: KOra KAMEHTOT M3BPLIWA 3eMatbe Ha NpUMepouuTe, nabopaTopwjaTa He HOCW OArOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTMBHOCTA Ha NPUMEPOLMTE.
3Jabenewxa bp. 4: M3sewrTajot 04 NabopaTOPUCKOTO MCNUTYBakLE CE U3[aBa BO COTACcHOCT CO MP 7.8 WagecTyBarbe 3a pesyaraTu.

JaBenewxa bp. 5: [oxonky kaventor Gapa wasewTajor o4 NabopaToOPUCKO MCNMTYBakbe A3 COAPHM M3jasa 3a coobpasHoct, nabopaTtopwjata nocranysa
COFNACHO NPaBuAo 3a AOHECYBatbe Ha OANYKa 33 M3jasa 33 cooBpasvoct. Oga Npaewno e Bo cornacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boaws 3=
AOHECyBatLe 0ANYKa W u3jasa 3a cO0BPasHOCT W rnack:

Mpaeuno Ha 6uHapHa oanYKa 33 eAHOCTaBHO npudararse Kora:

- M3MepeHarta BpeaHoOCT e N/ rPpaHnuaTa Ha npudakatee AL=TL - L3aposonyea” unn

- M3MEpPEeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHnuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , He 3aposonysa “

COrNAcHO BaKeUYKMOT NPABUHWK HA HAUMOHANHOTO 3aKOHOAABCTBO.

3aBenewka Bp. 6: CuTe aKpeaUTUPaHW METOAM OA ONCeroT Ha akpeauTaumja ce objasexu Ha Beb cTpanaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Fdsdaﬁue: 5 4 Bepsuja: 4 Bo cuna 00; 20.06.20222. H




oY JIAB TABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AIMJATHOCTUKA HA
BONECTU KAJ -XMBOTHM

| MY EN ISl s

Food .5. lab ‘
it W3BELUTAJ O IAOPATOPUCKO UCMIUTYBAHSE G575 08 | ! o
{Co BRDERATHDENG MGCHPAISE) MKC EN ISO/IEC L4
skl o 17025:2018 |’

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

yn. ,bopuc Tpajkoscku” bp.130
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U3sewrTaj 6p.175023/4

Mukpobuonolwka aHanmsa

Wme Ha 6aparenot : JKMN Boposopg H. UnuHaeH
Anpeca Ha bapaTtenot : yn. 9 66 UnuHpeH - OnwTUHCKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 26.07.2023
Aatym Ha npuem: 26.07.2023

Bpoj Ha bapatbe 3a ucnutysarse: 175023
MponpaTHo nucmo (Bp, aatym): /

| Bosepg: Ha geH 26.07.2023 roguHa, 0BNacTeHoTo aAuue Hukona LIBeTKOBCKKU U3BPLUM 3eMakbe Ha NPUMEpPOK BoAa
32 NUerbe 33 TecTMparbe Ha MUKpPOBUOoNOLWKa aHanu3a.

Il Onuc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepolum: BoaaTta 3a nuekse e 3eMeHa 04 Yellma BO KyjHa Bo paguHKa
, roue Oenues”, OnwTtKHa MAKMHOEH.

Il MpumepouuTe ce 3eMEHM COrNacHO nNAaH 3a 3emarbe Ha npumepouun: Ob 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha
npuUmepoLM.

IV Cranpapau M metoau 3a 3emarbe Ha npumepouum: MKC ISO 19458:2009 — 3emarbe Ha npumepouu 3a
MUKpoBUoNOLKa aHanusa.

V fononHysara, OTCTanyBara WU UCKAYYYBakba 04 METOAOT U 04 NAAHOT 32 3eMakbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapakTtepucTuku Ha npumepoKoT: Boaa 3a nuerwe — MNpaguuka ,loue fdenyes”.
(Mme, TProBCKO MMe, cepwja, AaTYM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha Tpaetbe, KONUYECTso)

CoobpazHoct
WUa. 6poj Pesynrat og epn FpaHu4YHK 3aposonysa/
Mapametpun Tecr metop, Heofpeae-
WUCNUTYBaETO oot ** BpeAHOCTH Npudarnuso/
He 3agosonysa
175000423 Pseudomonas aeruginosa MHKC EN 1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Konudopmuu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyBsa
E.coli MKCEN IS0 9308-1 | O cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
Enterococcus faecalis MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
CynduTopeayuypayku MHKCEN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBosysa
aHaepobu
Bpoerbe MUKPOOPraHUIMM MKC EN I1SO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3agoeonysa
Ha KynTypa 22°C
Bpoerse MUKPOOPraHuImu MKC EN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa
Ha Kyntypa 37°C

MUcnuTyBsaHMOT NPMMEPOK M1 3a40B0/1YBa KpUTepuymuTe 3a BapaHunoT napametap cornacHo MpasunHuKoT 3a 6esbeaHocT
KBaNWTET Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v Mpwunor 4)

Hzoanue: 1

LBepmja: 4

| Bo cuna oo: 20.06.20222
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e W3BELLUTAIJ O IABOPATOPUCKO UCTTUTYBAHE Qb 7,802 @ﬂ

(co akpepguTUpaHo mocTpupare) MKCEN ISO/IEC
i g 17025:2018

BpemeHCKU ycnoBu: v’ coHYeBO O 06/1a4HO O NPOMEHAMBO [ BPHEXAWMBO [ TeMnepaTypa
HayuH Ha cknaguparee: NagunHuK
TemnepaTypa Ha NaAWAHUK 33 TPAHCNOPT Ha NpumepokoT: 4+ 2°C

MocTpupareTo e M3BPLIEHO 04 CTPaHa Ha:

tOBCKM (co akpeaUTUPAHA METOAR)...coiiiiiienneirnnariieienns

iMe Ha TTMLETO Koe o U3BPLIMAO MOCTPUpareTo /

P
Y.
U3pabotmn: Hatawa MuneHKoBCKa...... Si. L8 = A4 _5.‘. Opnobpun: AHapea bowKocka....... b ...........
\ /4 P-n Ha mukpobuonowka nabopatopuja

LaTym Ha usgasarse Ha ussewrajoT: 31.07.2023

Co * ce 03Ha4yea HeaKpPeaUTMPaH METOA

**Hora knuHeToT He 6apa u3jasa 3a coobpa3HOCT B0 M3BELWITA]OT CE U3BECTYBA MEPHATA HeOpPedeHOCT, BO CUTe APYri CIY4au MepHaTa HeoApeaeHOoCT, ce
npecmeTyBa BO pe3ynTaToT camo no ﬁapa&-e H3 KAWEHTOT.

**¥ co 03HAUYBAAT METOAM KoM ce obuenn of cTpana Ha nabopaTopuja co koja Py N1ab uma ckny4eHo AoroBop 3a copaboTka

W3jaea 3a HenpucTpacHocT

Pakosogcreoto Ha ANTY dya /1aé A00-Ckonje rapaHTMpa geKa cCUTe akTUBHOCTM 33 MCNUTYBaKbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPAcHO 1
BO cornacHocT co Gaparara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. CuTe OANYKM Ce HOCAT BP3 OCHOBA Ha OOjeKTMBHM AOKasu 3a
YCOrNaceHOCT cO pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANYKUTE HE MOXKAT A3 BAMjaaT APYrY UHTEPeCcH UM APYTY CTPAHWU U HUKO]
HeMa npaso Aa BAWjae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha pe3ynTaTuTe OAHOCHO HeMa Npaso Ha 6uN0 KakeW BHaTPeWHM,
HaABOpPELHK, KOoMepuUjanHu, GUHAHCUCKKU K APYT BUA NPUTUCOLM U BAUjaHKja.

3abenewxa Bp. 1: PeayntaTuTe 04 TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT camo 3a WCNUTyBaHWTe npumepouu. OBOj NPOTOKON HEe cMee A3 Ce PenpoAyuupa oceeH co
nucmeHa go3sona Ha nabopaTopujaTta U Bo UeNocT.

3Jabenelwra Bp. 2: NlabopaTtopwjata He 0AroBapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHM 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UCnuTyBatbe.

Jabenewka bp. 3: Kora KAMeHTOT W3BPLUMA 3EMatbe Ha npumMepouwTe, nabopaTopujaTa He HOCH OArOBOPHOCT 33 PENPe3eHTaTUBHOCTA Ha NpUMEpoLMTE.
3a6enewxa bp. 4: M3sewrajoT 04 NabopaTopUCKOTO MCNUTYBaLE CE M3AaBa BO cornacHocT co MNP 7.8 M3sectyparbe 3a pesyntat.

JaBenewka Bp. 5: [okonky kavenTor Gapa w3sewTajoT o4 NaBopaTOPUCKO MCNUTYBarbe Aa coapmu u3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopwjata nocranysa
COFNacHO NPasw/o 3a JoHecyBarbe Ha OANYKa 3a u3jasa 3a coobpasvoct. OBa Npasuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 o ILAC -G8:09/2019 Boamu 33
[AOHecyBare OANyKa W W3jasa 3a coobpa3HoCT W riack:

Npaeuno Ha 6uHapHa og/lyKa 3a eAHOCTaBHO NpudaKkarbe Kora:

- M3MepeHaTa BPeAHOCT e NoJ rpaHMUaTa Ha npudakatbe AL=TL— ,3agosonysa” uiu

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haf rpaHuLaTa Ha npudakare AL=TL- , He 3agosonysa *

COTNAcHO BaMEYKMOT NPaBUAHUK Ha HAUMOHANHOTO 33KOHOAaBCTBO.

3abeneLuka bp. 6: CuTe akpeaMTUPaHW METOAM OF ONCEroT Ha akpeauTauuja ce objasexu Ha seb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk v www.foodlab.com.mk.

Hsoarme: 1 Bepsuja: 4 | Bo cuna oo: 20.06.2022:
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